BRUNCH
~pringtime”

1. April 2012 ab 11.00 Uhr

RESTAURANT WIR SERVIEREN:

AM STADEN Spargelcremesuppe

mit Petersiliennocke
AM BUFFET:

Avocado-Aufstrich in Chicorée Schiffchen
Carpaccio von Ananas & Fenchel
mit Pinienkern Dressing
Melonen-Gurkensalat mit Melissen-Vinaigrette
Pochierter Salm im Ganzen
mit Cocktailsauce & Meerrettichsahne
Gruner Spargel mit ,Luftgetrocknetem™
Gronlandkrabben mit Artischockenherzen
Rucola Salat mit Balsamico Dressing
Roma Tomaten mit Mozzarella

WARMES
Gratin von Fjordlachs
auf Frahlingslauch
Putenbrustmedaillons
Austernpilze und Basmati Reis
Trilogie von Zucchini
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Schweinefilet
Spargelragout und Kartoffeln
Sauce Bearnaise

Kase aus Frankreich & Italien

SUBES
Frichte-Potpourri
Komposition von Cremes & Sorbets
in den Ténen
Flieder / Mint / Zitronengelb / Rosa

€ 29 pro Person

BismarckstraBe 47 - 66121 Saarbrlcken
T0681-62364 - F 0681-63027
info@casino-am-staden.de - www.casino-am-staden.de



