RESTAURANT
AM STADEN

Maikarte

Vorspeisen

Feldsalat & Lowenzahn

mit Apfel, Paprika & gerdsteten NUssen, Ei, Brotchips

in Minze-Vinaigrette

Roastbeef, kalt ,, a la chef”

mit Kichererbbsen-Melange und orientalischen Gewudrzen
Thunfisch mit Pesto

und Spargel-Komposition

Gebratene Riesengarnelen

mit Fenchel-Ananas-Carpaccio

und Koriander-Rhabarber Dressing

Suppen

Lauchcremesuppe mit Ziegenkase-Crostini
~cappuccino” von Spargel & Barlauch mit Schinken-Nocke

Hauptgerichte

Offener Ravioli mit in Parmesan panierten Spargel
Spinat, Sc. Choron

Maischollenfilets

auf Trilogie von Frahlingsgemuse

Plrée, Estragonschaumsauce
Kalbsleberscheiben ,venezianische Art“
Polenta, getruffelter Pecorino
Schweinefiletmedaillons

Rostzwiebeln, Champignons, Reis, Thyminanjus
Rindefrfilet ,,Rossini* vom Angus-Rind

Auf geqirillter Kartoffel, Zuckerschoten, Truffeljus

Dessert

Franzésische Rohmilchkase

mit Trauben und Senffruchten

Sorbet-Variation aufgegossen mit Prosecco
Knusprige ,,Vanille-Fruhlingsrolle® mit Rhabarber
Komposition von StiBem

aus der Casino Pdatisserie

NEU Tagesgericht taglich wechselndzu € 12 - € 15
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Mai - Menu

Amuse bouche:
Gdansestopfleber
mit Amaretto-Nektarinen

RESTAURANT Portweinjus, Brioche
AM STADEN

*

Getruffelte Spargelmousse
mit Wacholder gerducherem Schinken
ODER
Offener Ravioli mit Hummerkrabben
Tomaten-Kokos-Sauce

*

Fischsuppe
Marseiller Art*

*

Rinderfilet
Pfalzer Spargel und Schnittlauchcrépes
Sauce Béarmnaise
ODER
Maischollenfilets ODER Steinbutifilet
mediterranes Gemuse, Pasta
Beurre blanc
ODER
Duo vom Lamm
unter der Schalotftenkruste
grune Bohnen und Kartoffelgratin
Thymianjus

*

Rohmilchkase von Affineur Philippe Olivier
mit Senffrichten und Trauben
ODER
Trilogie von Sorbets

mit exotischen Fruchten
ODER

Komposition von SuBem

aus der Casino Pdtisserie

€ 48 Menu komplett € 41 ohne Suppe



